ANTIPASTI

BEEF TARTARE 16,80
gehacktes Rinderfilet | Toast | Butter

PROSCIUTTO CRUDO 15,60
San Daniele Schinken | Grana Padano

Kapernbeeren | Oliven | getrocknete Tomaten

CROSTINI DI TONNO 710
getoastetes Wei3brot | Thunfischcreme

BRUSCHETTA 6,90

getoastetes Weif3brot | Tomaten | Parmesan

CAPRESE 10,10

Mozzarella | Tomaten | Basilikum

SARDELLE SAOR 10,90
Sardinen | Zwiebeln | WeiBwein

ZUPPE

CREMA DI AGLIO 550

Knoblauchcremesuppe | Wei3brotcroutons

CREMA DI POMODORO 550

Tomatencremesuppe

GIUSEPPES EMPFEHLUNG
ANTIPASTO MISTO DI MARE 18,20

PENNE PASTICCIATE ¢ 1400
Penne | Fleisch - Sahnesauce | Pfeff eroni
Champignons | Knoblauch

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 26,50
Spaghetti | Meeresfriichte

PIZZA ESTATE 1590
Tomaten | Mozzarella | gebratene Steinpilze

Salami piccante | Rucola | Mozzarella di bufala

APERITIVO CLASSICO

CAMPARI SODA 5 40

CAMPARI ORANGE 570

MARTINI BIANCO 520

PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY 480

APERITIVO SPEZIALE

CAMPARI SODA 510
CAMPARI ORANGE 5 40

WILDBERRY LILLET 6,50
Schweppes Wild Berry | WeiBwein | Lillet Blanc

APEROL SPRITZ 560/6,70
Wei3wein/Prosecco | Soda | Aperol

HUGO 5,80
Wei3wein | Soda | Holundersirup | Minze

PROSECCO SPUMANTE CON PERA 540
Prosecco | Birnenmark

BEVANDE FATTE IN CASA

EISTEE LIMONE 6,00

EISTEE MOJITO 6,00
HAUSGEMACHTE BIRNENLIMO 6,00




INSALATE

INSALATA MISTA ALLA CASA 6,00

gemischfe Salatschiissel

INSALATA TONNO 11,80

Blattsalate | Tomaten | Bohnen

Zwiebeln | Thunfisch

INSALATA GRECA 11,80
Blattsalate | Tomaten | Paprika | Gurken
Zwiebeln | Oliven | Schafkése

INSALATA MARE 18,80

Blattsalate | gegrillte Calamari
gegrillte Garnelen | Scampi | Cocktaildressing

INSALATA VERDURE 13,80

Blattsalate | gegrilltes Gemiise
Balsamico Glacé | frischer Basilikum

INSALATA TACCHINA 1480
Blattsalate | gegrillte Putenstreifen
Cocktaildressing

WEINEMPFEHLUNG

ZUM FILETSTEAK
1/¢ Chianti Classico Clementi VII 540

1 Fl. Montecucco Rosso Riserva 3310

ZU COZZE ALLA MARINARA

& ZUPPA DIE PESCE MARECCHIARO
1/ Pinot Grigio DOC 410

1 Fl. Pinot Grigio DOC 2400

CARNE E PESCE

SCALOPPINE DI TACCHINO 1850
gegrilltes Putenfilet | Steinpilzsauce

Tagliatelle

FILETSTEAK 4120
Krauterbutter od. Bourbon-Pfeffersauce

Gemiise | Folienkartoffel | Sauerrahm

SURF "N TURF 47,80
Filetsteak | Bouron-Pfeffersauce | Scampi

Chilli-Knoblauch-Garnelen | Gemiise
Folienkartoffel

CALAMARI ALLA GRIGLIA 2490
gegrillte Tintenfische | Polenta | Kréuterbutter

*COZZE ALLA MARINARA 1580

Miesmuscheln | Tomaten-WeiBBweinsud

*ZUPPA DI PESCE MARECCHIARO 26,50
Muscheln | Scampi | Lachs | Calamari
Krabbenfleisch

*dazu servieren wir unser Ofenfrisches
Pizzabrot | jedes weitere 3 60€



PASTA

SPAGHETTI NAPOLETANA 17140
Spaghetti | Tomatensauce

SPAGHETTI BOLOGNESE 12 90
Spaghetti | Fleischsauce

SPAGHETTI GAMBERI 2650
Spaghetti | Garnelen | Olivensl | Knoblauch

PENNE DOLCE-LATTE 1300

Penne | Kése-Sahnesauce

PENNE PASTICCIATE ¢ ¢ 1400
Penne | Fleisch - Sahnesauce | Pfefferoni

Champignons | Knoblauch

TAGLIATELLE CON PORCINI 1460
Tagliatelle | Sahne-Steinpilz-Sauce

PIZZE SPECIALE

BUFALA 1400

Tomaten | Mozzarella di Bufala | Basilikum

SARDE 14,10
Sardinenfilets | Blattspinat

Parmesan | Knoblauch

ESTATE 1590

gebroﬂ‘ene Sfeinpi/ze | Salami picante

Rucola | Mozzarella di Bufala

DELLO CHEF 1410
Blattspinat | Schafskase | Speck | Knoblauch

BRESAOLA 1590

Bresaola | Rucola | Mozarella di Bufala

SALMONE 1590
Blattspinat | gerciucherter Lachs

TOSCANA 1590
Spinat | Dolce Latte | Knoblauch

SPINACI E COZZE 14,90

Blattspinat | Miesmuscheln
Ricotta | Knoblauch

PERFEKT ZUR PIZZA

MONTEPULCIANO D" ABRUZZO
BIRRA MORETTI

0,2 L 400
0,4L 500




PIZZE

MARGHERITA 1070

Tomaten | fior di latte

CIPOLLATA 11,90
Tomaten | fior di latte | Zwiebeln | Knoblauch

Al FUNGHI 12,00
Tomaten | fior di latte | Champignons

CARCIOFINI 12,00

Tomaten | fior di latte | Artischocken

PROSCIUTTO 12,10
Tomaten | fior di latte | Schinken

SALAME 12,20

Tomaten | fior di latte | Salami

LIGNANO 12,70
Tomaten | fior di latte | Schinken | Salami

AL TONNO 1300
Tomaten | fior di latte | Thunfisch | Zwiebel

TRIUMVIRATO 1300
Tomaten | fior di latte | Thunfisch
Artischocken / Cl'wompignons

TARVISIO 12,60
Tomaten | fior di latte | Schinken | Sardellen

SABBIADORO 12,60
Tomaten | fior di latte | Schinken | Champignons

DIAVOLO ¢ ¢ 12,40
Tomaten | fior di latte | Schinken | Pfefferoni

MEPHISTO ¢t 12,40
Tomaten | fior di latte | Salami | Pfefferoni

GIUSEPPE ¢ 1360

Tomaten | fior di latte | Schinken | Salami |
Speck | Champignons | Artischocken | Pfetferoni
Oliven | Kapern

Pirata 13 40
Tomaten | fior di latte | Salami

Miesmuscheln | Pfefferoni | Knoblauch

FRUTTI DI MARE 16 20
Tomaten | fior di latte | Meeresfriichte

HAWAII 12 80
Tomaten | fior di latte | Schinken | Ananas

RUSTICALE 13,00
Tomaten [ fior di latte | Speck
Salami | Zwiebel | Knoblauch

CAPRICCIOSA 1300
Tomaten | fior di latte | Schinken
Artischocken / Chompignons

QUATTRO STAGIONI 1300
Tomaten | fior di latte | Schinken | Oliven
Artischocken | Champignons | Kapern

PICCANTE 12,40
Tomaten | fior di latte | Sardellen
Kapern | Oliven

SAN DANIELE 1560
Tomaten | fior di latte

San Daniele | Rucola

FORTE ¢ 15,60

Tomaten | fior di latte

pikante Salami | Paprika

DOLCE LATTE 1320
Tomaten | fior di latte | Schinken | Dolce Latte

Alle Pizzen gibt es auch
in klein abziiglich 1,10

¢t - scharf

Q - etwas scharf



DOLCI

CREME BRULEE 760
TIRAMISU 760
PANNA COTTA 7,60

COUPE DANMARK 700
Vanilleeis | Schokosauce | Schlagobers

BANANENBECHER 7,80

Banane | Vanilleeis | warme Schokosauce

HEISSE LIEBE 7,80
Vanilleeis | heifle Himbeeren | Schlagobers

EISKAFFEE 6,50
Vanilleeis | Kaffee | Schlagobers

CAFFEE | TEE

ESPRESSO 2,70
ESPRESSO GRANDE 3 50
MACCHIATO 390

CAFFE LATTE 4920
CAPPUCCINO 390

TEE 360

CAFFE CORETTO 520
CAFFE CON PANNA 400
AFFOGATO 450

| NOSTRI VINI
VINO BIANCO

PECCORINO BIANCO x xx

Winzer | Herkunft

ein feiner WeiBBwein aus den Abruzzen

am Gaumen saftig | fein eingebundene Séure
frisch und sUHig | Ideal zu Antipasti

CHARDONNAY BIO x xx

Weingut Mrozowski | Hohenrupperstorf
e/egom‘er Duft nach Brofopfe/

feiner Hefeton | komplex am Gaumen

sofﬁg mit tollem Abgcmg

PINOT GRIGIO DOC x xx

Winzer | Cantina Breganze

helles grUn—ge/b | feinfruchfiger, trockener
Pinot Grigio | frisch | feingliedrig | siiffig

SAMLING x xx

Lentsch | Podersdorf

zartgelbe Farbe | frische Pfirsichanklénge im
Duft | am Gaumen sehr harmonisch | angeneh-

me Séaurestruktur | feine Restsiifle im Abgang

VINO ROSSO

ZWEIGELT x xx
Winzer | Tattendorfer Steinhélle
elegante Kirschfrucht | rote Beeren

hauch Schokolade | mit feiner Wiirze unterlegt

MONTEPULCIANO D"ABRUZZO xxx
Winzer | Cantina Tollo

rubinrote Farbe | fruchtiges Bukett | Kirsche &
Brombeere | feine Wiirze | harmonisch weiche

Tanninstruktur [ ideal zu Pasta und Pizza

CHIANTI CLASSICO CLEMENTI VII x xx
Castelli del Grevepesa

klassischer Chianti | alte Stilistik aus

100% Sangiovese | Amarenakirsche

dezentes Holz | feines Tannin



ANALCOLICO

COCA COLA

COCA COLA LIGHT

SPRITE

SCHARTNER ORANGE
ALMDUDLER

LIMONADE GESPRITZT
HAUSGEMACHTER EISTEE
HAUSGEMACHTER BIRNENLIMO
SODAWASSER

SODA ZITRONE

SODA HIMBEERE

SODA HOLUNDER
MINERAL PRICKELND/STILL
MINERAL ZITRONE
APFELSAFT

ORANGENSAFT

PAGO PER FLASCHE
SCHWEPPES BITTER LEMON

BIRRE

GOSSER 0,2

GOSSER 0,3

GOSSER 0,5

MORETTI 0,2

MORETTI 0,4

HEFE WEIZEN 0,3
HEFE WEIZEN 0,5
RADLER 0,3

RADLER 0,5

BIER ALKOHOLFREI 0,3
HEFE ALKOHOLFREI 0.5L

3,80
3,50
3,20
3,20
3,20
2.90
6,00
6,00

2.90
2.90
290
3,30
3,50
3,50
3,50
3,90
3,90

3,40
420
5,20
400
5,00
440
5,40
420
5,00
420
5,40






